Semaine 36 du : Lundi 31 Aot au Dimanche 06 Septembre 2020

lundi 31 aofit 2020 mardi 1 septembre 2020 mercredi 2 septembre 2020 jeudi 3 septembre 2020 vendredi 4 septembre 2020

dastronomie coffective

Carottes Rapées au Citron Taboulé* (*Semoule BIO) Pasteque ‘Q

..")
o]

Gestion des sans porc

Quenelles Natures & Sauce Nantua

Poisson Pané frais (Bisque de Homard, fumet de poisson,
Charolais & Sauce Barbecue

crustacés)
W —
Gestion des sans porc @i/ T 4'\' « ! C
= & VERT
Coquillettes Ratatouille fraiche Riz BIO facon Pilaf
Yaourt BIO Nature Sucré Tome BIO Camembert BIO

Compote de Pommes Framboises

Brugnon 2 9 Créme Dessert Vanille
BIO "Thomas Le Prince " & ‘
()
Pain Pain Pain

+eo Mo 1id,

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisi S és par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en

milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.

Porc Francais éﬂﬂ Volaille Francaise Appellation d'Origine Protégée Produits Frais Q{ Cuisiné par nos soins
. Y Produit labellisé A.B.* =
Beeuf Francais W " Produit Local W Poisson Frais
(* issu de I'agriculture biologique)




Semaine 37 du : Lundi 07 au Dimanche 13 Septembre 2020

lundi 7 septembre 2020 mardi 8 septembre 2020 mercredi 9 septembre 2020 jeudi 10 septembre 2020 vendredi 11 septembre 2020

gaatron amie coffeadive

o ) Pizza aux Fromages fagon 1001 Salade de Tomates BIO
Céleri BIO0 Rémoulade Lentilles en Salade

Repas %’ Vinaigrette N
i P g I& )
LT,

Gestion des sans porc

Filet de Poulet Francais Label Estouffade de Beeuf Francais a la | Filet de Poisson Frais & la Créme

Rouge au Citron Raviolis BIO Ricotta Emmental Provencale & Ciboulette

Basilic a la Tomate 4_}}\
Gestion des sans porc &: \lxﬁi / W
Purée de Pommes de Terre*

¥cLic

Chou Fleur BIO persillés Carottes BIQ Sautées
(Pommes de Terre BIO) MENUVE
Fromage des Bornes o Yaourt BIO Nature Sucré du Bichette de Chévre aux Laits
< Emmental Rapé N ) )
d'Arbusigny ) GAEC de Gruffy ad . Mélangés
Compote de Pommes BIO R o = .
) Péche '@y 1 Raisins @ Tarte au Flan

"Thomas Le Prince " =

[ )

Pain Pain Pain Pain

s. M lidés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisi

milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.

—

4@ 7 Porc Francais @ Volaille Francaise Appellation d'Origine Protégée ﬁ Produits Frais W Cuisiné par nos soins
o

Produit labellisé A.B.*

4 >‘
8 / Beeuf Francais ‘0" Produit Local 9@\ Poisson Frais ﬁ:;te

(* issu de l'agriculture biologique) -




Gastron omis ooffeative

Gestion des sans porc

Gestion des sans porc

Semaine 38 du : Lundi 14 au Dimanche 20 Septembre 2020

lundi 14 septembre 2020

Salade de Pommes de Terre au
thon

Sauté de Porc Frangais au Curry
5,
Sauté de D;ie au Curry
Dés de Courgettes BIO a la

Sétoise (Tomates, Poivrons)

Yaourt BIO Nature a la Vanille de

Madagascar

Poire BIO "Val Fruits"

& b

Pain

mardi 15 septembre 2020

Concombres BIO Frais & Sauce

Vinaigrette

Samossa de Légumes
cLIc
- i
waw VERT

ALIMENTATION DURABLE ET RESPONSABLE

Riz BIO & Petits Pois

Coulommiers

Salade de Fruits fraiche
N9
R

Pain

mercredi 16 septembre 2020

jeudi 17 septembre 2020

Melon

Pavé de Saumon Frais & Sauce

a5

Citron

Epinards BIO Hachés Béchamel
Créme Anglaise

Gateau d'Anniversaire

vendredi 18 septembre 2020

Salade Verte

Blanquette de Veau Frangais a

I'Ancienne \4;%1/

vinm
BOVINE
v

Pommes Sautées

Comté AQP

®

Compote de Pommes BIO
oY

"Bissardon "

Pain

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisic

ts. M T1id

en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.

par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire

fc§/ Porc Francais g Volaille Francaise Appellation d'Origine Protégée Produits Frais %’ Cuisiné par nos soins
D . ) Produit labellisé A.B.* =
\ g/ BeeufFrancais w " Produit Local 9@‘ Poisson Frais

e (* issu de I'agriculture biologique)




2 Semaine 39 du : Lundi 21 au Dimanche 27 Septembre 2020

mille
repas

gastronomis ocoffeative

20

lundi 21 septembre 2020 mardi 22 septembre 2020 mercredi 23 septembre 2020 jeudi 24 septembre 2020 vendredi 25 septembre 2020

Salade de Tomates BIO &

Carottes BIO Rapées Vinm'ﬂp:fe Betteraves Rouge en Salade Quiche Lorraine
N

Vinaigrette au Basilic

V)
Gestion des sans porc Quiche au fromage &
X . ; Guardianne de Beeuf Francais facon
Filet de Poulet a I'Indienne ROti de Veau Frangais Forestier L . e .
| i 1001 Repas (Petits légumes, jus Chili Sin Carné
(épices) (Créme, Champignons) )
d'orange & Arémates) T*‘r\l T
Gestion des sans porc 1‘;“\/ -é“\i‘\ ‘ T
‘.-.gi.'. ) Syg MENU VERT
. Purée de rge BIO &l Pommes de . .
Ceeur de Blé ¢e de Coury eq, <4 Brocolis BIO Riz BIO
erre
Meule BIO de Savoie L. .
Fromage fondu type "Kiri" Brie

"Coopérative de Yenne " Yaourt Brassé BIO aux Marrons du

aec de Gru .
N L) G Gruffy Compote Pommes Myrtilles BIO
Creme Dessert BIO au Chocolat <. Prunes ¢ .
@ .@L "Thomas Le Prince "
L B
Pain Pain Pain Pain
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisi ts. M lidés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en

milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.

) £
444 Z Porc Francais (@g Volaille Francaise Appellation d'Origine Protégée C(«l Produits Frais
N\ . oy Produit labellisé A.B.* =
fg?: [ Beeuf Francais w ~ Produit Local ¢ Poisson Frais
e (* issu de I'agriculture biologique)




Semaine 40 du : Lundi 28 Septembre au Dimanche 04 Octobre 2020

lundi 28 septembre 2020 mardi 29 septembre 2020 mercredi 30 septembre 2020 jeudi 1 octobre 2020 vendredi 2 octobre 2020

dastronomie coffective

i i & Macédoine de Légumes .
Rosette & Cornichon Radis & Beurre gu Salade Verte ‘
Gestion des sans porc Terrine de Légumes
Plein filet de Poisson Frais Quenelles BIO Nature & Sauce Sauté de Porc Frangais au
N Hachis Parmentier (Bceuf Francais =24
Meuniére Tomate, Olives ( €a1s) Caramel W
o *Purée de Pommes de Terre BIO ==
Gestion des sans porc v ii | 5CI . ' C Sauté de Dinde au Caramel
waw VERT
Petits Pois Pennes &/ ﬂé{ Haricots Verts BIO persillés
Yaourt BIO Nature au Sucre de
Camembert BIO Cantal Jeune AOP Emmental

Q Canne

Pompote Pommes Coing

Poire BIO de Cercier "Bissardon " Salade de Fruits Frais Beignet au Chocolat
<, Bissardon
D
® (R NN )
Pain Pain Pain Pain
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisi S. M lidés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en

milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.

Porc Francais @ Volaille Francaise Appellation d'Origine Protégée Produits Frais ’/ /" Cuisiné par nos soins
i Produit labellisé A.B.*
Beeuf Frangais w ' Produit Local < Poisson Frais
(* issu de I'agriculture biologique)




Semaine 41 du : Lundi o5 au Dimanche 11 Octobre 2020

mardi 6 octobre 2020 mercredi 7 octobre 2020 jeudi 8 octobre 2020 vendredi 9 octobre 2020

lundi 5 octobre 2020

dastronomie coffective

Salade facon Piémontaise (Pommes de
terre, cornichons, ceuf, tomates, dés Céleri Rémoulade Radis & Beurre Salade Verte )
de jambon, Mayonnaise) ‘l
Gestion des sans porc Salade de Pommes de terre au thon
Veau Francais facon Marengo Roti de Porc Francais & Sauce
L, N X X Filet de Poisson Frais & Sauce aux - ,
(Tomates, petits légumes & Charcutiére (Oignons, Cornichons, Chili sin Carné fagon 1001 Repas
N Herbes (Echalotes, Persil, Ciboulette
Ardmates) Moutarde, Ardmates) 4,%\ ( ) _7
s N (s

Gestion des sans porc -éf\g*\ Dinde sauce Charcutiére ﬁ l - ! C

VR MENU V E RT

ALIMENTATION DURABLE ET RESPONSABLE

Chou Fleur BIO Pates Carottes BIO Sautées Boulgour Pilaf

) . Yaourt BIO Nature Sucré de Fromage Blanc BIO Nature Fromage des Bornes
Saint Nectaire AOP L. N R . i
Q Région (Isere) "Ferme du Crét Joli " & Sucre d'Arbusigny "?‘*
. -,
) @
Poire BIO de Cercier Raisins BIO . Gateau d'Anniversaire Pomme BIO de Cercier
N ‘.& R
] .
Pain Pain Pain
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisi S. M lidés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en
milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.
Porc Francais ;ﬁﬂ Volaille Francaise Appellation d'Origine Protégée Produits Frais
. Y Produit labellisé A.B.*
Beeuf Francais ‘0 ' Produit Local < Poisson Frais
(* issu de I'agriculture biologique)




Semaine 42 du : Lundi 12 au Dimanche 18 Octobre 2020 Semaine du Gofit "le BIO et les produits locaux "C’est

=% LA
SENAI NE
mille GOU :
repas lundi 12 octobre 2020

gastronomie coffection

Celeri Rave BIO du jardins du
Saleve (74)

«'“fi‘ ig

o
Escalope de Dinde CORICO

Gestion des sans porc

mardi 13 octobre 2020

Betteraves BIO Cormoreche (AIN

01)

Porc Monnier de la salaison

I'idéal"

mercredi 14 octobre 2020

jeudi 15 octobre 2020

Salade Verte d'Arthaz Pont Notre | Rapé de Chou rouge des Jardins
Dame (74) de Laura Reignier (74)
-,

o

Raviolis BIO Ricotta Emmental

vendredi 16 octobre 2020

Pavé de Saumon Frajs a I'Oseille

MONSOLS (69) _ N\ dEtaux (74) -, (Créme, Oseille, Echalotes)
‘c‘-7 0 1: o
% Basilic (38) e‘fx\ >
Gestion des sans porc s T o
Flan de Courge du Gaec de la Pomme de terre facon boulangeres 1 ‘ (o | C
; . Coquillettes Alpina
Renouillére 74 <" | du" Gaec du maraicher Sciez " (74) wen \VERT q S pina (73)
[ ) - “O' ~
Yaourt Brassé BIO de la Ferme du ) . Fromage Blanc BIO Nature du
Tome BIO iy Emmental rapé Frangais N Y
Parquet (74) @ crétjoli @
Compote Pommes Coing . . X Compote Pommes Poires BIO Madeleine BIO "Biscuiterie de

. . ) Poire BIO Val Fruit Cercier (74) X . Y

BISSARDON " Mont du lyonnais (69) "Thomas Le Prince " Lathuile" (74) e

- <« & woy
L ® o
Pain Pain Pain Pain
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisi S. M lidés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en
~
milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011. L A S Ml N E DU G ow
DU 12 AU 18 OCTOBRE 2020
/ . ol . . . Vyeus ot Ll . . .
V. > Porc Francais @ Volaille Francaise Appellation d'Origine Protégée o Produits Frais %’ Cuisiné par nos soins
—_— — 7

1 . O, Y Produit labellisé A.B.*

Y. ?:/ Beeuf Francais ‘d " Produit Local ig@:ﬁ Poisson Frais

== (* issu de I'agriculture biologique)




